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Цель преподавания дисциплины – приобретение и освоение современных знаний в
области устройства и эксплуатации технологического оборудования для
производства масла.
Задачи дисциплины:
-обеспечить качественную подготовку к производственной деятельности и
решению задач, связанных с эксплуатацией технологического оборудования для
производства масла;

2. Компетенции обучающегося, формируемые в результате освоения
дисциплины

Процесс изучения дисциплины направлен на формирование следующих
компетенций:
ПК-3.1,  ПК 3.2.3.3, ПК 3.4 - Уметь осваивать вводимое оборудование;

3. Структура и содержание дисциплины
Общая трудоёмкость дисциплины 30 часов.

Вид учебной работы

Всего
часов

(очная форма)

Аудиторные занятия (всего) 16
В том числе:
Лекции 8
Практические занятия 8
Лабораторные работы
Самостоятельная
работа (всего),
подготовка к экзамену

14

Вид промежуточной аттестации экзамен
Общая трудоёмкость, часы 30

4.2 Содержание дисциплины

№
п/п

Раздел
дисциплины

Содержание

1 Введение. Основные понятия структура и классификация
технологического оборудования.

2 Технологическое
оборудование для
производства масла методом
сбивания.

Оборудование для подготовки сливок к сбиванию.
Маслоизготовители периодического действия.
Маслоизготовители непрерывного действия.
Эксплуатация маслоизготовителей.

3
Технологическое
оборудование для
производства масла методом
преобразования
высокожирных сливок

Линии производства сливочного масла методом
ПВЖС (П8-ОЛФ, П8-ОЛУ). Комплектность,
устройство и принцип работы отдельных элементов
линии.
Модернизированные линии для производства
сливочного масла методом ПВЖС. Пластинчатая
пастеризационная установка для сливок типа ЦКРП



- ПОУ-Ж. Устройство, принцип работы,
особенности эксплуатации.
Маслообразователи серии Р3-ОУА: М, 2М, 3М.
Устройство принцип работы. Кристаллизаторы.

4

Вспомогательное
оборудование для
производства сливочного
масла

Насосы: центробежные, объемные: конструкция,
принцип действия, основные параметры.
Их устройство и принцип действия.
Устройство и конструктивные разновидности
резервуаров для хранения. Емкостные аппараты.
Пластинчатые охладители сливок и пахты.
Деаэраторы. Устройство принцип работы

Итого

4.3. Разделы учебной дисциплины и вид занятий

№
п.п.

Наименование разделов
учебной дисциплины

Лекции
Практи-
ческие
занятия

Лабораторные
работы

СРС Всего

1 Введение. Технологическое
оборудование для
производства масла методом
сбивания.

2 4 6

2 Технологическое
оборудование для
производства масла методом
преобразования
высокожирных сливок

6 4 6 16

3 Вспомогательное
оборудование для
производства сливочного
масла

4 4 6

Всего: 8 8 14 30

4.4. Лабораторный практикум
Тема Название и содержание лабораторного занятия Часы
Технологическое
оборудование для
производства масла
методом преобразования
высокожирных сливок.

Устройство сепаратора для ВЖС. Возможные
причины неполадок в работе. Способы их
выявления и устранения. Порядок сборки,
разборки и регулирования.

2

Технологическое
оборудование для
производства масла
методом преобразования
высокожирных сливок.

Устройство трёхцилиндрового
маслообразователя типа Т1-ОМ-2Т. Возможные
причины неполадок в работе. Способы их
выявления и устранения. Порядок сборки,
разборки и регулирования.

2

Технологическое
оборудование для
производства масла
методом преобразования
высокожирных сливок

Гомогенизаторы и фасовочно-упаковочное
оборудование для сливочного масла

2



Вспомогательное
оборудование для
производства
сливочного масла.

Емкостные аппараты, насосы, ванны,
охладители сливок и пахты, деаэраторы.

2

Итого 8

4. Матрица формирования компетенций по дисциплине

№ Разделы, темы дисциплины
Профессиональные компетенции Общее

количество
компетенцийПК-3.1, ПК 3.2 ПК-3.3. ПК 3.4

1 Технологическое
оборудование для
производства масла
методом преобразования
высокожирных сливок.

+ + + + 4

2 Технологическое
оборудование для
производства масла
методом преобразования
высокожирных сливок.

++ ++ 4

3 Вспомогательное
оборудование для
производства сливочного
масла.

++ ++ 4

5. Образовательные технологии

Объем аудиторных занятий всего 16 часов, в т.ч. лекции - 8 часов, лабораторные
работы - 8 часов.

75 % – занятий в интерактивных формах от объема аудиторных занятий.

Таблица 2-Активные и интерактивные образовательные технологии, используемые в
аудиторных занятиях
семестр Вид

занятия
Используемые интерактивные образовательные
технологии

Количество
часов

4 ЛР Групповая работа на тему «Устройство
сепаратора для ВЖС. Принцип работы,
основные неполадки».

2

4 ЛР Анализ конкретных ситуаций (case-study) типа
ситуация-проблема на тему «Неполадки в
работе маслообразователей».

1

4 ЛР Групповая работа на тему «Устройство
трёхцилиндрового маслообразователя типа Т1-
ОМ-2Т».

1

ЛР Групповая работа на тему «Трубчатые
пастеризационные установки».

2

Итого: 6 (75 % от
аудиторных
занятий)



6. Учебно-методическое обеспечение самостоятельной работы студентов.
Оценочные средства для текущего контроля успеваемости, промежуточной
аттестации по итогам освоения дисциплины.

Наименование разделов
учебной дисциплины Темы учебного курса для самостоятельного изучения

Раздел 4.
Вспомогательное
оборудование для
производства
сливочного масла

Шланговый и импеллерный насосы.

Контрольные вопросы для самопроверки:
1) Что является рабочими органами импелерного насоса?
2) Область применения импеллерных насосов.
3) Принцип работы импелерного насоса?
4) Что является рабочими органами шлангового насоса насоса?
5) Область применения шланговых насосов.
6) Принцип работы импелерного насоса?

Раздел 2. Оборудование
для тепловой обработки.

Трубчатые пастеризационные установки.

Контрольные вопросы для самопроверки:
1) Что входит в комплект трубчатой пастеризационной
установки?
2) Перечислить назначение секций установки
3) Каковы режимы работы установки?
4) Какими средствами контроля и регулирования процесса
оснащается установка?

7. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины
1. Алексеев Г. В., Антуфьев В. Т., Корниенко Ю. И. и др. Технологические машины

и оборудование биотехнологий /СПб.: Профессия, 2015 г. 608с.
2. Ивашов В.И. Технологическое оборудование предприятий мясной

промышленности/СПб.: Гиорд, 2010. 736 с.
3. Бредихин С.А. Технологическое оборудование предприятий молочной

промышленности : учеб. пос. для вузов. - М. : КолосС, 2010. - 406 с.
4. Лисин П. А. Современное технологическое оборудование для тепловой

обработки молока и молочных продуктов: пастеризационные установки,
подогреватали, охладители, заквасочники : справочное пособие / П. А. Лисин, К.
К. Полянский, Н. А. Миллер. - СПб. : ГИОРД, 2009. - 129, [3] с. - Библиогр.: с.
130-131. (Шифр 637.13(03)/Л632-938455)

5. Машины и оборудование для переработки молока: каталог / МСХ РФ. - М. :
ФГНУ "Росинформагротех", 2006. - 346 с.

6. Кузнецов В. В.Технологическое оборудование предприятий молочной
промышленности / В. В. Кузнецов, Г. Г. Шиллер.Ч. 1. - М. : ДеЛи принт, 2008. -
552 с.

7. Машины и аппараты пищевых производств. В 2-х кн. / С.Т. Антипов, И.Т.
Крктов, А.Н. Остриков и др.; под ред. В.А. Панфилова.-М.: Высшая школа, 2001.
– 1527 с.

8. Курочкин А.А. Лященко В.В. Технологическое оборудование для переработки
продукции животноводства. –М.: Колос. – 2001. – 580 с.

9. 7. Бредихин С.А.., Космодемьянский Ю.В. и др. Технология и техника
переработки молока.-М.: - Колос, -2001. – 400 с.



б) дополнительная литература:
1. Бутковский В.А., Птушкин Г.Е. Технологическое оборудование мукомольного

производства. – М.: ГП «Журнал хлебопродукты», 1999. – 208
2. Гребнюк С.М. Технологическое оборудование сахарных заводов. – М.: Лёгкая и

пищевая промышленность, 1983. – 520 с.
3. Панфилов В.А., Ураков О.А. Технологические линии пищевых производств:

создание технологического потока. – М.: Пищевая промышленность, 1996.-472 с.

в) программное обеспечение и Интернет-ресурсы
1. http://www.molmash.ru/
2. http://www.tetrapak.com
3. http://alfa-laval.ru/
4. http://www.protex.ru/
5. http://roniks.info/
6. http://slavut.ru/
7. http://www.agromash-nn.ru/
8. http://www.pmserv.com/

8. Материально-техническое обеспечение дисциплины

Лабораторный практикум осуществляется непосредственно в специализированных
лабораториях кафедры, оснащённых перечисленным ниже оборудованием, а также в
цехах УОМЗ ВГМХА.

В лабораториях установлены:
1. Насосы различных типов и конструкций:

• Центробежный насос Г2-ОПБ
• Центробежный самовсасывающий насос Г2-ОПД
• Винтовой насос П8-ОНБ
• Ротационный насос НРМ-2
• Шестерённый насос НШ – 2
• Кулачковый насос НРМ-5
• Жидкостно-кольцевой насос
• Вакуум-насос ВК
• Шиберный насос
• Струйный насос

2. Сепараторы
• Открытый сепаратор СОМ – 1000
• Полугерметичный сепаратор СПМФ – 2000
• Разрез сепаратора СПМФ – 2000
• Сепаратор-очиститель ОМА-3М
• Сепаратор 2171 («Альфа-Лаваль»)

3. Гомогенизатор А1-ОГМ.
4. Автоматизированные пастеризационные установки

• Пластинчатая пастеризационно-охладительная установка ОП2-У5
• Пластинчатая пастеризационно-охладительная установка ВГ-0,5
• Трубчатая пастеризационная установка Т1-ОУТ
• Заквасочник ОЗУ-300.

5. Фасовочно-упаковочные автоматы
• АРТ
• Бенхил

6. Поточная линия производства сливочного масла методом ПВЖС

http://www.molmash.ru/
http://www.tetrapak.com/
http://alfa-laval.ru/
http://www.protex.ru/
http://roniks.info/
http://slavut.ru/
http://www.agromash-nn.ru/


7. Маслоизготовитель периодического действия.

Наглядные пособия
1. Каталоги технологического оборудования (установочные чертежи).
3. Информационные подборки материалов по отдельным группам машин и

аппаратов.
Оборудование отдельных участков УОМЗ ВГМХА изучается при посещении завода:

1. Оборудование приемного участка.
2. Оборудование аппаратного участка.
3. Оборудование маслоцеха.
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